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	N.

ORD
	BLOCCHI

TEMATICI
	OBIETTIVI
	CONTENUTI
	SCELTE

METODOLOGICHE
	GESTIONE

COPRESENZA
	COLLEGAM.

INTERDISCIPL.
	TEMPO

PREV.
	VERIFICHE

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Ripasso Argomenti del I anno


	Ripasso e recupero


	Argomenti I anno


	Lezioni frontali


	
	
	12 ore


	Scritte/Orali/ Pratiche



	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	 I Menu

	Conoscere  le diverse tipologie di menù.
 Saper impostare e realizzare un menù. 

	La carta del menù

Le altre carte nella ristorazione moderna 


	Lezioni frontali

Attività dimostrative in laboratorio


	
	
	12 ore


	Scritte/Orali/  Pratiche



	3
	Elementi di Enologia

	Acquisire le conoscenze base dell’enologia.

Conoscere le tecniche del servizio del vino a tavola
	La produzione del vino e degli spumanti
Il servizio del vino
	Lezioni frontali

Attività dimostrative in laboratorio


	
	
	24 ore


	Scritte/Orali/  Pratiche



	4
	Cucina di sala


	Saper preparare alcuni piatti davanti al cliente 


	Mise en place

Ricette

Il flambè


	Lezioni frontali

Attività dimostrative in laboratorio


	Lab. cucina:

preparazione basi


	
	24 ore


	Scritte/Orali/  Pratiche



	5
	Il bar: i cocktail e servizio delle bevande


	Apprendere la preparazione dei principali cocktail con relativo servizio e presentazione


	Il bere miscelato

I cocktail mondiali

Il servizio

Le decorazioni


	Lezioni frontali

Attività dimostrative in laboratorio


	
	Principi di alimentazione

Calcolo grado alcolico


	30 ore


	Scritte/Orali/  Pratiche



	6
	Recupero in itinere
	Approfondimento e recupero
	Tutti i moduli secondo esigenze della classe
	Lezioni frontali

Attività dimostrative in laboratorio


	
	
	18 ore


	Test verifica



	7
	Le proposte del beverage


	Conoscere la composizione e le caratteristiche delle principali bevande analcoliche


	L’acqua e le bevande analcoliche.

Le bevande alcoliche

La birra


	Lezioni frontali

Attività dimostrative in laboratorio


	
	Principi di alimentazione

Calcolo grado alcolico


	12 ore


	Scritte/Orali/  Pratiche




[image: image1.jpg][image: image2.emf]