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PIANO DI LAVORO

PROF.  BRUNOTTI FRANCESCA                 MATERIA:    INGLESE
CLASSE 4 L      
A.S.  2012/2013
	 POSSESSO PREREQUISITI

	 

RISULTATI PROVE DI  INGRESSO

	Livello insufficiente %
	 Livello base %
	Livello intermedio %
	Livello avanzato %

	53%
	
	 45%
	 
	 2%
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


STRATEGIE DI INTERVENTO

ASSI CULTURALI E COMPETENZE

Obiettivi di apprendimento secondo quanto concordato in Riunioni Dipartimentali e Consigli di Classe.

Comprendere e produrre messaggi più complessi ed articolati; le idee principali di testi di diverse tipologie ed in particolare inerenti l’ambito di specializzazione.

STRUMENTI DI VERIFICA/VALUTAZIONE

STRUMENTI

	Prove scritte e colloqui orali




FREQUENZA DELLE VERIFICHE (distinguere scritto e orale)

	Verifiche orali: 2 a quadrimestre

Verifiche scritte: 3 a quadrimestre




MODALITA’ E TEMPI PER LA COMUNICAZIONE DEI RISULTATI DELLE VERIFICHE  

	Verifiche orali: al termine della prova stessa

Verifiche scritte: entro 15 giorni circa




DOCENTE: BRUNOTTI FRANCESCA………………………………….       MATERIA :    INGLESE

CLASSE :   4L    

	N°

Ord
	Bl.tem/Moduli
	Competenze
	Abilità


	Conoscenze
	Metodo/
strumenti
	Tipologia 

verifiche
	copr (se presen)
	Colleg.interdisc
	Tempo

previsto

	1
	Food and culture
	Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi comunicativi ed operativi al fine di saper leggere, ascoltare, parlare e scrivere in  un contesto professio-nale
	-Consolidare le conoscenze linguistiche e grammaticali precedentemen-te acquisite.

-Sviluppare le abilità linguistiche:

-comprensione orale e scritta

-produzione orale e scritta

-Confrontare  la civiltà del Paese straniero con quella del proprio Paese
	Cooking in ancient Greece

Food during Roman times

Food in the Middle Ages

The many faces of cooking 

Unusual ingredients

The tomato and nutritional qualities of tomatoes.

Language structures:

Past Simple

Present Perfect

The Passive
	Lezioni frontali. Metodi induttivo e deduttivo ; discussione guidata, ascolto di  CD, pair-work, group work

	Tipologie varie (test a riempimento, a scelta multipla; a risposta aperta, guidata e non; vero/falso  cloze; role playing, 

La valutazione terrà conto oltre che dei risultati delle singole prove scritte ed orali anche del progresso evidenziato, dell’interesse e della partecipazione
	
	Collegamenti con  con il francese, per un’analisi comparata della lingua.

Eventuali confronti con aspetti della cultura italiana.
Affiancamen-

to linguistico ad argomenti svolti nelle materie professionali..
	Set./Nov

	2
	Food and tradition
	
	
	British meals

A taste of Britain

Festive days

Drinking tea

Tea in Britain today

Language structures:

Present perfect continuous
	
	
	
	
	Dic./Gennaio

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Herbs and spices in Italian
Italian regional food and recipes cooking
	
	
	Herbs and some aromatic herbs used in cooking
Spices

Recipes and wines: 
Tuscany

Umbria

Latium

Campania

Apulia

Sicily                                               
	
	
	
	
	Feb.

Mar./Apr
Maggio


Data     Terni  30/11/2012
 Firma del docente




Soste di ripasso durante l’anno scolastico e recupero in itinere 
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