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	 POSSESSO PREREQUISITI

	 

RISULTATI PROVE DI  INGRESSO

	Livello insufficiente %
	 Livello base %
	Livello intermedio %
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ASSI CULTURALI E COMPETENZE

Obiettivi di apprendimento secondo quanto concordato in Riunioni Dipartimentali e Consigli di Classe.

STRUMENTI DI VERIFICA/VALUTAZIONE

	Verifiche scritte e Colloqui orali




FREQUENZA DELLE VERIFICHE (distinguere scritto e orale)

	Verifiche scritte:2,3 a quadrimestre

Colloqui orali: almeno 2 a quadrimestre




MODALITA’ E TEMPI PER LA COMUNICAZIONE DEI RISULTATI DELLE VERIFICHE  

	Verifiche scritte: entro 7,10 giorni dal suo svolgimento

Colloqui orali: al termine della prova stessa
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	N°

Ord
	Bl.tem/Moduli
	Competenze
	Abilità


	Conoscenze
	Metodo/

strumenti
	Tipologia 

verifiche
	compr (se presen)
	Colleg.interdisc
	Tempo

previsto

	1
	Food and Culture


	rielaborare quanto appreso nei vari ambiti;

saper utilizzare la lingua e i diversi linguaggi tecnici settoriali;

saper utilizzare consapevolmente strumenti e conoscenze specifiche del proprio ambito professionale
	Esprimersi in lingua inglese in modo abbastanza corretto e fluente
	Man and Food; Unusual ingredients; The British Isles and the UK


	lezioni frontali e non condotte con metodo deduttivo e induttivo; lavori di gruppo;

uso del laboratorio multimediale e della LIM
	2,3 Verifiche scritte a quadrimestre

2  Verifiche orali a quadrimestre
	
	Storia, Ristorazione, Francese
	Settembre

Ottobre

	2
	Food and tradition


	rielaborare quanto appreso nei vari ambiti;

saper utilizzare la lingua e i diversi linguaggi tecnici settoriali;

saper utilzzare consapevolmente strumenti e conoscenze specifiche del proprio ambito professionale
	Esprimersi in lingua inglese in modo abbastanza corretto e fluente
	British meals; Festive days; London;
The history of tea; Tea in Britain today


	lezioni frontali e non condotte con metodo deduttivo e induttivo; lavori di gruppo;

uso del laboratorio multimediale e della LIM
	2,3 Verifiche scritte a quadrimestre

2  Verifiche orali a quadrimestre
	
	
	Novembre 

Dicembre

	3
	Herbs and spices in cooking


	rielaborare quanto appreso nei vari ambiti;

saper utilizzare la lingua e i diversi linguaggi tecnici settoriali;

saper utilzzare consapevolmente strumenti e conoscenze specifiche del proprio ambito professionale
	Esprimersi in lingua inglese in modo abbstanza corretto e fluente
	Herbs; Spices


	lezioni frontali e non condotte con metodo deduttivo e induttivo; lavori di gruppo;

uso del laboratorio multimediale e della LIM
	2,3 Verifiche scritte a quadrimestre

2  Verifiche orali a quadrimestre
	
	
	Gennaio

Febbraio

	4
	Food and Religion


	rielaborare quanto appreso nei vari ambiti;

saper utilizzare la lingua e i diversi linguaggi tecnici settoriali;

saper utilizzare consapevolmente strumenti e conoscenze specifiche del proprio ambito professionale
	Esprimersi in lingua inglese in modo abbastanza corretto e fluente
	Eating habits and religion;

India

HACCP

Recipies: Umbria
	lezioni frontali e non condotte con metodo deduttivo e induttivo; lavori di gruppo;

uso del laboratorio multimediale e della LIM
	2,3 Verifiche scritte a quadrimestre

2  Verifiche orali a quadrimestre
	
	Francese, Ristorazione
	Marzo

Aprile

Maggio
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