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	ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE PROFESSIONALE E TECNICO COMMERCIALE
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  PROGRAMMAZIONE DELLE  ATTIVITÀ  
EDUCATIVE  E  DIDATTICHE 
DEL CONSIGLIO DI 
CLASSE
CLASSE  
IV N/ O

INDIRIZZO :enogastronomia
ANNO  SCOLASTICO : 2013-2014
SITUAZIONE  DI  PARTENZA
RISULTATI TEST D’INGRESSO:
Lingua Inglese ( Prof.ssa Laudadio): esito complessivamente mediocre
Scienze degli alimenti (Prof.ssa Micheletti): 50% livello sufficiente; 30% livello più che discreto; 20% livello insufficiente.
;
COMPORTAMENTO DELLA CLASSE:

	Responsabile
	
	Corretto
	
	Superficiale
	
	Poco responsabile
	
	Non corretto
	X


ATTIVITA’ DI RECUPERO E/O POTENZIAMENTO:

1. di apprendimento
Lavoro in classe e recupero in itinere
2. di comportamento

Rispetto delle regole e dell’orario scolastico
OBIETTIVI E CONTENUTI
OBIETTIVI  DI APPRENDIMENTO 

COMPETENZE   Rielaborare quanto appreso nei vari ambiti. 
                             Saper usare la lingua e i diversi linguaggi tecnici settoriali nelle diverse situazioni.

                            Saper utilizzare consapevolmente strumenti e conoscenze specifiche del proprio ambito professionale.

CONOSCENZE   Conoscere in modo ordinato e corretto i contenuti delle varie discipline.
                              Conoscere i linguaggi specifici di ogni disciplina.

                              Conoscere i meccanismi di base del lavoro in ambito ristorativo

OBIETTIVI  EDUCATIVO/COMPORTAMENTALI  Unitarietà di comportamento da parte di tutti i Docenti del Consiglio di Classe riguardo alle decisioni assunte. Intervenire contro atteggiamenti di derisione delle diversità, di intolleranza. Educare alla osservanza delle norme del vivere civile e quindi del Regolamento d’Istituto. Promuovere l’istaurarsi di rapporti leali e con compagni ed insegnanti. Esigere il rispetto degli ambienti comuni.
ARGOMENTI su cui è possibile realizzare il coordinamento pluridisciplinare  (macro aree/temi ):
Francese, Inglese e Ristorazione: HACCP

Francese e Ristorazione: Ristorazione collettiva e commerciale , le nuove tendenze ristorative
Economia aziendale e Diritto: le società, la figura giuridica, l’azienda e l’impresa.

Storia, Ristorazione, Inglese, Francese: Origini dell’alimentazione
METODI, MEZZI  E  STRUMENTI

 METODI :

lezioni frontali condotte con metodo deduttivo ed induttivo, lavori di gruppo, ricerche e approfondimenti individuali e/o di gruppo, discussione partecipata con studio dei casi
esercitazioni pratiche di laboratorio
MEZZI  E  STRUMENTI :

uso di laboratori anche multimediali, lavagne luminose, proiettori, sussidi audiovisivi, conferenze, seminari, alternanza scuola-lavoro, visite guidate e/o viaggi di istruzione , uso dei laboratori di sala/bar e cucina
                                          VERIFICA  E  VALUTAZIONE

 FREQUENZA, CARATTERISTICHE  E MISURAZIONE DELLE  VERIFICHE :

2-3 Verifiche scritte a quadrimestre
2    Verifiche orali a quadrimestre

2    Verifiche pratiche a quadrimestre.
CRITERI  DI  VALUTAZIONE :
Si fa riferimento alla Griglia di valutazione approvata dal Collegio dei Docenti
ESPLICITAZIONE DEL LIVELLO DI SUFFICIENZA:
Si fa riferimento alla Griglia di valutazione approvata dal Collegio dei Docenti.

ATTIVITA’ INTEGRATIVE DELLA DIDATTICA 
(progetti, visite, viaggi di istruzione, stage, simulazioni aziendali, ecc.)
Nel corso dell’anno sono previste uscite in orario scolastico attinenti alla programmazione delle varie discipline ed. eventuali uscite didattiche inerenti all’indirizzo.
Nello specifico, il prof. Venturini prevede la partecipazione al Festival Popoli e Religioni in data 27 novembre e i docenti dei laboratori di Enogastronomia prof. Boccia e prof.Romano si riservano di comunicare in seguito la destinazione delle loro uscite.
Per quanto riguarda il viaggio di istruzione, la meta scelta è Firenze-Pisa; si offrono come accompagnatori i professori Boccia e Caparvi.
MODALITA’ DI CONDIVISIONE E SOSTEGNO 

DELLE SCELTE OPERATE DALLO STUDENTE
Il Consiglio si dichiara disponibile a condividere le scelte operate dagli studenti nei lavori di ricerca personale e nella adesione ad eventuali concorsi, affiancandoli, guidandoli e consigliandoli a livello operativo.
IL  CONSIGLIO  DI  CLASSE

	MATERIA
	NOME DOCENTE

	Italiano e Storia
	IACCARINO VINCENZINA

	Economia aziendale
	GAROFOLI ANTONIO

	Matematica
	CAPALDI ANNA CECILIA

	Alimenti e alimentazione
	MICHELETTI ALESSANDRA

	Francese
	CANESCHI MANUELA

	Inglese
	LAUDADIO TIZIANA

	Lab. dei Servizi  Enogastronomici (Cucina)
	ROMANO PAOLO

	Lab. dei Servizi  Enogastronomici (Sala)
	BOCCIA ANGELO

	Sostegno
	VISPI SELENE-CAPARVI LUCA-DE VITO SARAH

	Religione
	VENTURINI FRANCESCO

	Ed Fisica
	CRISOSTOMI LUANA
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