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  PROGRAMMAZIONE DELLE  ATTIVITÀ  

EDUCATIVE  E  DIDATTICHE DEL CONSIGLIO DELLE 

CLASSI PRIME/SECONDE

CLASSE    2° N

INDIRIZZO : ALBERGHIERO
ANNO  SCOLASTICO : 2011-12
SITUAZIONE  DI  PARTENZA

RISULTATI TEST D’INGRESSO (PER PRIME E SECONDE): Chimica:                 Matematica Insuff .70%,Sufficiente 30% 9;Scienze insuff.68%,base12% ,intermed.20%; Matematica insuff 50% base 50% ; Inglese Insuff. 50%  Sufficiente 50%.
COMPORTAMENTO DELLA CLASSE:

	Responsabile
	
	Corretto
	X
	Superficiale
	X
	Poco responsabile
	
	Non corretto
	


ATTIVITA’ DI RECUPERO E/O POTENZIAMENTO:

1. di apprendimento
-Facilitare l’apprendimento dei contenuti delle singole discipline attraverso lo studio guidato

-Attività di recupero attraverso  gruppi di alunni
 -Effettuare pause nello svolgimento del programma

-Eventuali corsi di recupero su richiesta dell’insegnante

2. di comportamento

-Introdurre strategie educative volte all’apprendimento delle principali regole scolastiche
-Potenziare la capacità di ascolto,interiorizzazione e applicazione delle norme del vivere scolastico

-Favorire la relazione tra i pari,superando le differenze

-Assumere nei confronti degli alunni un comune atteggiamento da parte dei docenti
ASSI CULTURALI E COMPETENZE

Obiettivi di apprendimento

	COMPETENZE
	ABILITA’/CAPACITA’
	CONOSCENZE

	Asse dei linguaggi        (Italiano/Lingue straniere/Informatica/Ed.fisica)

	Italiano

	Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi indispensabili per gestire l’interazione comunicativa verbale in vari contesti

Leggere comprendere e interpretare testi scritti di vario tipo

Produrre testi di vario tipo in relazione ai differenti scopi comunicativi


	Lingua
Applicare le conoscenze delle strutture della lingua italiana ai diversi livelli del sistema: fonologia, ortografia, morfologia, sintassi del verbo e della frase semplice e complessa


Nella  produzione orale, rispettare i turni verbali, l’ordine dei termini, la concisione e l’efficacia espressiva


Nell’ambito della produzione scritta, allestire il testo, usare correttamente la sintassi del periodo, i connettivi, l’interpunzione, il lessico astratto; esercitare la propria competenza testuale, attiva e passiva (riassumere, titolare, parafrasare)


Letteratura
Leggere, interpretare e commentare - in modo adeguato al primo biennio – testi in prosa e in versi


Riconoscere la specificità del testo letterario, utilizzando in modo essenziale anche i metodi di analisi del testo ( ad esempio, generi letterari, metrica, figure retoriche)
	Lingua
Conoscere le strutture della lingua italiana ai diversi livelli del sistema: fonologia, ortografia, morfologia, sintassi del verbo e della frase semplice, frase complessa, lessico

Conoscere le tecniche della  competenza testuale 

( riassunto, sintesi, titolazione,parafrasi, prosa, recensioni, saggi brevi)


Conoscere gli aspetti essenziali dell’evoluzione della lingua nel tempo e della dimensione socio-linguistica (registri dell’italiano contemporaneo, diversità tra scritto e parlato, rapporto con i dialetti)


Letteratura
Conoscere le metodologie essenziali di analisi del testo letterario (generi letterari, metrica, figure retoriche, ecc.)
Conoscere le opere e gli autori significativi della tradizione letteraria e culturale italiana, europea e di altri paesi , inclusa quella scientifica e tecnica, estesa anche ad autori rappresentativi di altri contesti culturali


	Lingua straniera

	Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi comunicativi ed operativi
	Comprendere e impiegare i suoni dell’alfabeto fonetico internazionale per esprimere messaggi chiari in lingua standard su argomenti familiari
	Suoni e fonemi.

Spelling delle parole

Pronuncia in lingua2

	
	Utilizzare convenevoli introduttivi e di congedo, offrire, richiedere, accettare e rifiutare azioni, invitare, ordinare, proibire
	Vocativi, formule di saluto, congedo, offerte e richieste di aiuto, inviti.Verbo essere, avere, modali, verbi base per l’interazione quotidiana.Numeri.

	
	Presentare sé e altri, chiedere e dare informazioni personali, descrizioni fisiche e caratteriologiche; esprimere  gusti e preferenze, opinioni e giudizi, comparare oggetti e persone
	Nomi e aggettivi di  nazionalità, professioni e mestieri. Lessico specifico delle parti del corpo. 

Sostantivi e aggettivi riguardanti il carattere. Verbi relativi a gusti e preferenze. Lessico appropriato all’espressione di opinioni e giudizi; verbi di opinione. Comparativi e superlativi

	
	Collocare cose, persone, eventi nello spazio: descrivere oggetti e luoghi, chiedere e dare informazioni stradali
	Lessico relativo a forme e colori. Localizzazione (preposizioni).



	
	Collocare cose, persone, eventi nel tempo:  raccontare eventi al presente abituale e descrivere azioni simultanee; raccontare eventi trascorsi  e recenti; ipotizzare obblighi, possibilità, probabilità, eventi futuri
	Tempo Presente/Presente Progressivo.

Tempo passato/passato prossimo/passato simultaneo

Tempo futuro 

Preposizioni, avverbi di tempo. Verbi di stato e movimento. 

	
	Articolare parti di una interazione orale e scritta collegandole in modo logico
	Connettori


	Informatica

	Individuare le strategie  appropriate per la soluzione di problemi

Analizzare dati e interpretarli

Essere consapevoli delle potenzialità e dei limiti delle tecnologie
	Sapersi orientare nei laboratori scolastici 

Sapere utilizzare gli strumenti hardware e software più idonei al problema. 
	Struttura generale di un elaboratore 

Componenti hardware e software di un elaboratore

Principali tools software presenti nell’elaboratore

	
	Riconoscere e utilizzare le funzioni di base di un sistema operativo

Raccogliere, organizzare e rappresentare dati/informazioni sia di tipo testuale  che multimediale.

Utilizzare programmi di scrittura, di grafica e il foglio elettronico.
	Informazioni, dati e loro codifica.

Struttura e funzione di un sistema operativo.

Organizzazione logica dei dati.

Software di utilità e software gestionale.

	
	Riconoscere le caratteristiche logiche e funzionali di un computer e il ruolo  strumentale svolto nei vari ambiti. (Calcolo, elaborazione, comunicazione, ecc.)
	Sistemi informatici

Architettura e componenti di un computer


	Educazione Fisica

	Modulo (Il corpo)

Mantenere i giusti equilibri nelle diverse situazioni

Utilizzare varie condotte motorie in situazioni semplici

Controllare il corpo in relazione allo spazio-tempo

Modulo (Il movimento)

Muoversi velocemente; sopportare un carico di lavoro progressivamente più intenso; sfruttare  l’escursione articolare nel modo più ampio; coordinare e controllare semplici movimenti in forma globale

Modulo (Attività sportive espressive)

Utilizzare in situazioni di gioco  semplici le tecniche di squadra apprese

Utilizzare le tecniche di base specifiche  delle discipline individuali

Modulo (Educazione alla Salute)

Utilizzare le regole per un corretto approccio all’attività motoria e sportiva
	Eseguire le varie fasi delle richieste motorie adattandosi in modo progressivamente  crescente 

Utilizzare il lessico specifico in modo elementare

Controllare il corpo in situazioni motorie semplici nel tempo e nello spazio

Utilizzare le abilità tecniche acquisite negli sport di squadra e individuali presi in esame

Porre in atto un atteggiamento consapevole e responsabile della salute 
	Segmenti corporei

Esecuzione globale del gesto motorio

Terminologia minima inerente il corpo e le attività motorie

Conoscenza delle proprie qualità fisiche e del loro utilizzo

Conoscenza delle regole e dei fondamentali individuali e di squadra degli sport presi in esame

Il riscaldamento

Il defatigamento

L’abbigliamento

La prevenzione degli infortuni


	Asse matematico       (Matematica/Ec.Aziendale/Accoglienza Turistica)

	Matematica

	Uso delle tecniche e delle procedure di calcolo aritmetico ed algebrico 


	Utilizzare le procedure del calcolo aritmetico per risolvere espressioni aritmetiche ed i problemi.

Uso potenze e radici.

Eseguire le operazioni con i polinomi e la fattorizzazione.
	Numeri interi, razionali, irrazionali e reali.

Le operazioni con gli interi e razionali e loro proprietà.

Potenza e radici.

Espressioni letterali con i polinomi.

Operazioni con i polinomi.

	Uso delle rappresentazioni grafiche per la risoluzione algebrica.
	Uso del piano cartesiano.

Risolvere problemi che implicano l’uso di funzioni.
	Le funzioni e la loro rappresentazione.

Collegamento con il concetto di equazione.

Funzioni lineari.

Equazioni e disequazioni I e II grado.

Sistemi di equazioni e disequazioni. Piano cartesiano rappresentazione grafica.


	Economia Aziendale

	Tecniche e procedure del calcolo aritmetico
	-Eseguire le equivalenze;

-Impostare e risolvere proporzioni;

-Risolvere problemi relativi ai calcoli percentuali;

-Eseguire riparti.
	-Principali misure del sistema internazionale;

-Concetto di rapporto e proporzione;

-Concetto di percentuale e calcolo percentuale;

-Concetto di riparto.

	Riconoscere  nelle diverse  forme aziendali  i concetti fondamentali del sistema economico aziendale.
	-Riconoscere le tipologie di aziende e le diverse strutture;

-Riconoscere le funzioni economiche delle diverse tipologie di aziende, incluse le no profit;

-Individuare il soggetto economico ed il soggetto giuridico di un’azienda.
	- Concetto di azienda;

-Elementi costitutivi di una azienda;

-Rapporti azienda-mercato;

Rapporti azienda-ambiente;

-Soggetto giuridico e soggetto economico.

	Osservare, descrivere,analizzare fenomeni appartenenti alla realtà economico-aziendale.
	-Individuare i fattori produttivi differenziandoli per natura;
-Riconoscere le tipologie di aziende e la struttura elementare che le connota;

-Determinazione del risultato economico.
	-Concetto di sistemna economico;

-Ruolo dei soggetti economici;

-Concetto di costo, ricavo e perdita.

	Analizzare dati   e interpretarli, sviluppando deduzioni e ragionamenti sugli stessi.
	-Leggere, interpretare ed elaborare i dati dei principali documenti utilizzati negli scambi commerciali;

-Leggere , interpretare ed elaborare  i documenti  utilizzati negli scambi commerciali e nel loro regolamento.
	-Documenti della compravendita e loro  articolazione;

-Tecniche di calcolo nei documenti della compravendita;

-documenti di  regolamento degli scambi e loro tipologie;

-Tecniche di calcolo nei documenti di regolamento degli scambi;

- Concetto di scambio, moneta,prezzo,e mercato.


	Laboratorio di servizi di accoglienza turistica

	Utilizzare le tecniche di promozione, vendita, commercializza-

zione, assistenza, informazione e intermediazione turistico-alberghiera
	Accogliere il cliente mettendolo a proprio agio
Presentare i prodotti/servizi offerti
Applicare le tecniche di base di accoglienza e assistenza al cliente
Riconoscere le differenze  tra i vari tipi di strutture ricettive, aziende ristorative e figure professionali coinvolte
Cogliere il contenuto essenziale di una comunicazione professionale
Leggere e capire un listino prezzi di tipo alberghiero


	Concetti di base della comunicazione verbale e non verbale nelle diverse situazioni
Modulistica elementare alberghiera, elementi base di corrispondenza alberghiera
Il linguaggio tecnico alberghiero e le tecniche di accoglienza
Tecniche elementari di prenotazione
Strutture ricettive, tipologie di aziende ristorative e le figure professionali
Tecniche di comunicazione professionale
Il conto cliente
La differenziazione dei prezzi in base alla tipologia di camere e  in base alla stagionalità.


	Asse scientifico-tecnologico(Scienze integrate/Fisica/Chimica/Scienza degli alimenti/ Cucina/Sala)

	Scienze integrate

	Leggere, comprendere e interpretare il testo scientifico.

Leggere, comprendere e interpretare i dati ricavati da un’esperienza di laboratorio.

Produrre una relazione di laboratorio.

Saper rielaborare i concetti basilari delle discipline scientifiche.

Individuare le interdipendenze tra scienza e tecnologia e conseguenze  nei diversi contesti di riferimento.

Acquisire comportamenti consapevoli  e adeguati nei confronti dell’ambiente.
	Utilizzare il lessico scientifico specifico delle singole discipline.

Effettuare correttamente una misura, saperla trasformare in dato e saperla elaborare.

Saper costruire una tabella e un grafico per la presentazioni dei dati.

Sapere estrapolare concetti elementari dall’osservazione dei fenomeni naturali.
	Conoscere  i temi  fondamentali delle discipline studiate.

Conoscere il lessico basilare specifico delle diverse discipline.

Conoscere le procedure del metodo scientifico-sperimentale.

Conoscere le norme elementari di sicurezza dei laboratori utilizzati.

Conoscere le tecniche dell’apprendimento testuale 

( analisi e  sintesi).

Conoscere le tecniche grafiche  per la presentazione e l’elaborazione dei dati.

Conoscere le grandezze fondamentali e le loro relazioni.

Conoscere le tecniche basilari matematiche per l’elaborazione dei dati.

Conoscere le problematiche relative all’ambiente e all’interazione dell’uomo con esso.


	Scienza degli alimenti

	Controllare ed utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico, merceologico, chimico-fisico, nutrizionale e gastronomico.

Applicare le normative vigenti in fatto di sicurezza, trasparenza e tracciabilità dei prodotti.

	Individuare i principali composti inorganici e organici di interesse alimentare; valutare il pH di una soluzione. 
Individuare i rischi di contaminazione alimentare e adottare comportamenti igienici corretti.
Saper individuare regole di comportamento alimentare adeguate per garantire una alimentazione equilibrata e metterle in relazione con dieta e salute. 

	Ruolo dell'educazione alimentare per la salute e significato di alimentazione e nutrizione;
Fattori che influenzano le abitudini alimentari;
Significato di alimentazione equilibrata;
Cottura degli alimenti e relative modificazioni;
Cause di alterazione degli alimenti e metodi di conservazione;
Le confezioni alimentari e le etichette dei prodotti; 
Influenza dei fenomeni fisici e chimici negli alimenti e nella produzione enogastronomica



	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina

	Utilizzare tecniche di lavorazione e strumenti gestionali nella produzione di servizi  e prodotti enogastonomici, 

 predisporre e realizzare menu coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, anche in relazione a specifiche necessità dietologiche.

	Acquisire un corretto atteggiamento nei confronti della professione
Rispettare le Buone pratiche di lavorazione inerenti l'igiene personale, la preparazione, la cottura e la conservazione dei prodotti e la pulizia del  laboratorio
Eseguire le fasi di lavorazione nella corretta sequenza per compiti semplici 
Eseguire le principali tecniche di base nella produzione gastronomica di cucina e di pasticceria 

	Figure professionali, aree di lavoro, attrezzature  del settore enogastronomico.  
Igiene personale, dei prodotti, dei processi di lavoro e pulizia dell'ambiente
Norme di prevenzione e sicurezza sul lavoro e rudimenti sul primo soccorso
Cenni sulla corretta utilizzazione igienica e gastronomica delle principali materie prime 
Elementi di gastronomia tipica del territorio in cui si opera
Principali tipi di menu e successione dei piatti
Tecniche di base di cucina e principali tecniche di cottura
Principali tecniche di produzione di salse, contorni, uova, primi e secondi piatti.
Tecniche di base di pasticceria, principali impasti e creme




	 Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita

	Agire nel sistema di qualità relativo alla filiera produttiva di interesse;

proporre abbinamenti tra cibi e bevande per una reciproca valorizzazione;

integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle linguistiche, utilizzando le tecniche di comunicazione e relazione per ottimizzare la qualità del servizio e il coordinamento con i colleghi

	Acquisire un corretto atteggiamento nei confronti della professione
Relazionarsi positivamente con i colleghi e con il cliente;

Utilizzare correttamente attrezzature e utensili di uso comune
Proporre alcuni abbinamenti di vini locali ai piatti ed effettuare il servizio del vino
Eseguire le principali tecniche di base nel servizio di prodotti enogastronomici e nelle preparazioni di bar
	Figure professionali che operano nel settore enogastronomico e caratteristiche delle professioni
Ruoli e gerarchia della brigata di sala e di bar
Il laboratorio di sala e di bar: le aree di lavoro, le attrezzature e gli utensili 
Nozioni di base sul vino e sugli abbinamenti
Elementi di enologia tipica del territorio in cui si opera
Tecniche di comunicazione professionale applicata alla vendita dei servizi
Tecniche di base di sala:mise en place e stili di servizio 
Tecniche di base di bar: caffetteria e principali bevande analcoliche




	Asse storico-sociale  (Storia/Diritto ed Economia/Geografia/Religione o Mat.alternativa)

	Storia

	Comprendere il cambiamento e la diversità dei tempi storici in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra epoche e in una dimensione sincronica attraverso il confronto fra aree geografiche e culturali 

Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della persona, della collettività e dell’ambiente 

Riconoscere le caratteristiche essenziali del sistema socio economico per orientarsi nel tessuto produttivo del proprio territorio


	Collocare gli eventi della storia antica ed alto-medievale  nella giusta successione cronologica 


Discutere e confrontare criticamente diverse prospettive di analisi e interpretazioni di fatti o fenomeni storici, sociali ed economici 


Riconoscere e/ o utilizzare semplici strumenti della ricerca storica
Sintetizzare e schematizzare un testo espositivo di natura storica 


Analizzare storicamente problemi ambientali e geografici 


Analizzare il ruolo dei diversi soggetti pubblici e privati nel promuovere e orientare lo sviluppo economico e sociale
	Le civiltà antiche e alto-medievali, con riferimenti significativi a coeve civiltà diverse da quelle occidentali (Ad esempio: La civiltà indiana al tempo delle conquiste di Alessandro Magno; la civiltà cinese al tempo dell’impero romano, etc.)


Approfondimenti di nuclei tematici caratterizzanti il quadro complessivo della storia antica ed alto- medievale ( Principali civiltà dell’Antico vicino Oriente; la civiltà giudaica; la civiltà greca; la civiltà romana; l’avvento del Cristianesimo; l’Europa romano barbarica; società ed economia nell’Europa alto-medievale; la nascita e la diffusione dell’Islam; Imperi e regni nell’alto medioevo; il particolarismo signorile e feudale) 


Lessico di base della Storia 


Strutture ambientali ed ecologiche, fattori ambientali e paesaggio umano


Le tipologie di fonti  per lo studio della storia antica ed alto- medievale 


Elementi di storia economica, delle tecniche, del lavoro e sociale in dimensione generale, locale e settoriale con riferimento al periodo studiato nel primo biennio


La componente storica dei principi e dei valori recepiti dalla  Costituzione Italiana


	Diritto ed economia

	Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della persona, della collettività e dell’ambiente.
	Distinguere le differenti fonti normative e la loro gerarchia con riferimento alla Costituzione italiana e alla sua struttura.

Analizzare aspetti e comportamenti delle realtà personali e  sociali, confrontandoli con il dettato della norma giuridica  

Individuare la varierà e l’articolazione delle funzioni pubbliche (locali, nazionali e internazionali)
	1 classe: 

Fonti normative e la loro gerarchia.

Costituzione e cittadinanza: principi, libertà, diritti e doveri.

Soggetti giuridici.

2 classe

Forme di stato e forme di governo.

Organi dello Stato italiano e le loro principali funzioni.

Istituzioni locali e internazionali

Nuovi modelli culturali e organizzativi dell’accesso al lavoro e alle professioni.

Regole per la redazione del curriculum vitae europeo e della lettura di accompagnamento.

Tipologie di colloquio di lavoro.

	Riconoscere le caratteristiche essenziali del sistema socio economico per orientarsi nel tessuto produttivo del proprio territoriale
	Riconoscere gli aspetti economici  che connotano l’attività imprenditoriale.

Individuare i fattori produttivi per natura e tipi di remunerazione.
	1 classe:

Fondamenti dell’attività economica.

Sistemi economici e suoi soggetti.

Impresa e fattori della produzione.

2 classe

Forme di mercato e fattori che le connotano

Mercato della moneta e andamenti che lo caratterizzano.


	Religione

	Saper confrontare aspetti della propria identità con modelli di vita cristiana
	Riconoscere i contenuti oggettivi e universalmente validi nell'esperienza religiosa.
	Conoscere i desideri e le attese del mondo giovanile, identità personale ed esperienza religiosa

	Saper analizzare  in modo semplice un testo biblico.

Saper distinguere il linguaggio biblico da altri tipi di linguaggi.
	Possedere i metodi di accostamento al testo biblico.
	Conoscere la Bibbia quale documento fondamentale per la tradizione religiosa ebraico-cristiana.

	Saper esporre in modo corretto i principali aspetti della vita di Gesù di Nazareth.

Saper individuare nel testo evangelico i fatti  relativi alla passione, morte e resurrezione di Cristo.
	Acquisire le informazioni fondamentali relative alla figura di Geù di Nazareth e al suo messaggio.

Individuare in Gesù Cristo i tratti fondamentali della rivelazione di Dio, fonte della vita e dell'amore, ricco di misericordia
	Conoscere la figura di Gesù di Nazaret: il Figlio di Dio che si è fatto uomo: vita e annuncio del Regno. 

Conoscere  il valore della morte e resurrezione di Cristo per la fede cristiana.

	Saper confrontare le diverse religioni del mondo tra loro ed in particolare con il Cristianesimo.
	Individuare la specificità della salvezza cristiana e delle altre religioni.
	Conoscere le principali caratteristiche delle grandi religioni del mondo.


OBIETTIVI  TRASVERSALI  (Competenze chiave di cittadinanza)

	AMBITO
	COMPETENZE CHIAVE DA RAGGIUNGERE

	COSTRUZIONE

DEL SE’


	Imparare ad imparare

Organizzare il proprio apprendimento individuando, scegliendo e utilizzando varie fonti e modalità (
.
Agire in modo autonomo e responsabile

Sapersi inserire nel contesto sociale facendo valere i propri diritti e bisogni, riconoscendo al contempo quelli altrui; riconoscere il valore delle regole e della responsabilità personale

	RELAZIONI 

CON GLI ALTRI


	Comunicare

Comprendere messaggi di diverso genere (quotidiano, letterario, tecnico, scientifico) trasmessi utilizzando linguaggi diversi (verbale, matematico, simbolico, ecc.) mediante supporti diversi (cartaceo, informatico, multimediale)

Rappresentare eventi, principi, concetti, norme, procedure, atteggiamenti, stati d’animo utilizzando linguaggi diversi mediante supporti diversi (cartaceo, informatico, multimediale)

Collaborare e partecipare

Interagire nel gruppo comprendendo i diversi punti di vista, gestendo la conflittualità, contribuendo alla realizzazione delle attività collettive, nel riconoscimento dei diritti fondamentali degli altri



	RAPPORTO

CON LA 

REALTA’

NATURALE 

E SOCIALE


	Risolvere problemi

Affrontare situazioni problematiche costruendo ipotesi, individuando le risorse, raccogliendo i dati e propon
Individuare collegamenti e relazioni

Individuare collegamenti e relazioni tra fenomeni, eventi e concetti, anche appartenenti a diversi ambiti disciplinari

Acquisire e interpretare l’informazione

Acquisire e interpretare l’informazione ricevuta nei diversi ambiti e attraverso diversi strumenti comunicativi valutandone l’attendibilità e l’utilità, distinguendo fatti e opinioni.


METODI, MEZZI  E  STRUMENTI

 METODI :

lezione frontale,lezione partecipata, lavori di gruppo, ricerca, studio dei casi, discussione
MEZZI  E  STRUMENTI :

uso di laboratori anche multimediali, lavagne luminose, proiettori, sussidi audiovisivi, conferenze, seminari,  visite guidate ; viaggi di istruzione .Palestra , piccoli e grandi attrezzi.
VERIFICA  E  VALUTAZIONE

FREQUENZA, CARATTERISTICHE  E MISURAZIONE DELLE  VERIFICHE : Per la frequenza delle verifiche si fa riferimentoa quanto deciso nelle riunioni per dipartimento.Le verifiche saranno svolte mediante:interrogazioni,temi argomentativi,problemi,questionari,prove strutturate esercizi,relazioni lavori di gruppo.
CRITERI  DI  VALUTAZIONE :Si baseranno sulle griglie di valutazione concordate e stabilite nel Collegio dei docenti e nelle riunioni dipartimentali .Essi terranno altresì conto della misurazione dei progressi effettuati rispetto i livelli di partenza e dell’impegno e la partecipazione alle attività della classe.

ESPLICITAZIONE DEL LIVELLO DI SUFFICIENZA:
Conoscere i concetti fondamentali degli argomenti trattati,anche se in modo non approfondito. Saper eseguire compiti semplici senza commettere gravi errori .Saper esporre in modo chiaro,ordinato e coerente utilizzando un linguaggio specifico essenziale.

ATTIVITA’ INTEGRATIVE DELLA DIDATTICA (progetti, visite, viaggi di istruzione, ecc.)
          Italiano:lettura del quotidiano in classe
          Scienze Motorie:gruppo sportivo pomeridiano di atletica,pallavolo,badminton e calcetto
          Viaggio d’istruzione: Riccione Parco Oltremare.Accompagnatori  prof.sse Agliani e Giardinieri
Uscita didattica di un giorno per Ricevimento con la prof.ssa M DeVito a Roma p.sso RADISSON.
MODALITA’ DI CONDIVISIONE E SOSTEGNO DELLE SCELTE OPERATE DALLO STUDENTE
Il consiglio si dichiara disponibile a condividere le scelte operate dagli studenti nei lavori di ricerca personali o nell’adesione ad eventuali concorsi,affiancandoli,guidandoli e consigliandoli a livello operativo.
IL  CONSIGLIO  DI  CLASSE

	MATERIA
	NOME DOCENTE

	ITALIANO -STORIA
	GIARDINIERI GIUSEPPA

	MATEMATICA
	ANGELINI LORELLA 

	SCIENZE
	CATALUCCI MAURA 

	PRINCIPI ALIMENTARI
	VALENTIN SERENA

	CHIMICA
	DINI MONICA

	INGLESE
	BRUNOTTI FRANCESCA

	FRANCESE
	CAGNONI LAURA 

	DIRITTO
	CESARINI DANIELA

	LABORAT CUCINA
	FORTI STEFANO

	LABORAT SALA
	LEONARDI ELSA 

	LABORAT RICEVIMENTO
	DE VITO MARIA

	SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE
	AGLIANI ROSSELLA

	RELIGIONE
	VENTURINI

	DOCENTE SPECIALIZZATO
	CONTESSA RITA

	DOCENTE SPECIALIZZATO
	CAPARVI LUCA
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Coordinatore 
                                                                                                                                              Agliani Rossella
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