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PROGRAMMAZIONE DIPARTIMENTALE BIENNIO

DISCIPLINA: LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONIMICI 

SETTORE SALA E VENDITA

OBBIETTIVI DI APPRENDIMENTO

	COMPETENZE
	ABILITA’/CAPACITA’
	CONOSCENZE

	L'alunno deve interpretare i ruoli delle varie figure della brigata

Deve saper usare correttamente utensili e attrezzature nel rispetto della normativa HACCP

Deve eseguire una corretta mise en place

Deve saper eseguire

un corretto servizio di caffetteria 

Deve svolgere un corretto servizio di mescita di vini e cocktail

Deve conoscere il servizio base della cucina di sala,servizio dei formaggi e deele insalate
	Riconoscere le principali figure professionali del settore

relazionarsi positivamente con i colleghi,acquisire un corretto atteggiamento, rispettare il proprio ruolo

Identificare utensili ed attrezzatura

Usare correttamente le forme di comunicazioni per accogliere il cliente.

Eseguire le principali tecniche di base nel servizio di sala e bar
	Le aree di lavoro

· Piccola e grande attrezzatura

· Norme igienico-sanitarie e  sicurezza

· Gli stili di servizio

· La brigata di sala e bar e l’iter professionale

· La mise en place

La caffetteria

· Elementi di enologia tipiche del territorio in cui si opera

· I vini speciali

· Gli aperitivi: classificazione e servizo

· Cocktail:classificazione,preparazione e servizio.

· La cucina di sala

· I formaggi

· Le insalate




	TEST DI INGRESSO

	Classe 1° Domande generali per l’accertamento delle conoscenze e competenze acquisite nel ciclo precedente di studio in ambito scientifico-tecnologico



	Classe 2° Domande generali per accertare i prerequisiti necessari all’apprendimento dei nuovi argomenti di studio




	SCALE MISURAZIONE/GRIGLIE

	Classe 1° Sono utilizzate le griglie ed i sistemi di valutazione adottate dal collegio dei docenti



	Classe 2° Sono utilizzate le griglie ed i sistemi di valutazione adottate dal collegio dei docenti




Per la seconda classe, allo scrutinio finale,verrà compilato per ogni alunno il certificato delle competenze di base acquisite nell’assolvimento dell’obbligo d’istruzione (modello allegato) per livelli: base, intermedio, avanzato (vedi retro modello allegato). Per chi non ha raggiunto il livello base, occorrerà formulare un giudizio di motivazione del mancato conseguimento degli apprendimenti.

	NUMERO PROVE

	2 orali/ scritte


	TEMPI DI COMUNICAZIONE ESITO PROVE

	Immediato


	MODALITA’ DI LAVORO

	Lezione frontale aperta al dialogo, gruppi di lavoro, esercitazioni in classe


	PROPOSTE/INIZIATIVE A CARATTERE INTERDISCIPLINARE (CONFERENZE, SEMINARI, VISTE) E PROGETTI DA REALIZZARE

	Classe 1° Partecipazione ad eventuali conferenze, seminari organizzati nel territorio

	Classe 2° Partecipazione ad eventuali conferenze, seminari organizzati nel territorio


	PROPOSTE PER LA FORMAZIONE DEI DOCENTI

	Corso di intagli


	PROPOSTE DI ACQUISTO
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