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PROGRAMMAZIONE DIPARTIMENTALE IVANNO
ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA SETTORE CUCINA
DISCIPLINA: LABORATORIO DEI SERVIZI ENOGASTRONOMICI SETTORE SALA E VENDITA


A.S. 2013-14
OBIETTIVI DI APPRENDIMENTO (competenze)

OBIETTIVI DI APPRENDIMENTO (conoscenze)

OBIETTIVI MINIMI DI APPRENDIMENTO  Dettagliare con attenzione le conoscenze/competenze minime per raggiungere la sufficienza (programmazione per obiettivi minimi)

CLASSE IV

	CONOSCENZE 
	COMPETENZE

	· Conosce la classificazione di cibi e bevande
· Conosce la classificazione dei vini
· Conosce le tecniche di vinificazione


	· Saper classificare alimenti, cibi e bevande

· Saper distinguere i vini in base alla loro classificazione




STRUMENTI DI VERIFICA E VALUTAZIONE 





MODALITA’ DI LAVORO, MATERIALI E SUSSIDI


PROPOSTE/INIZIATIVE A CARATTERE INTERDISCIPLINARE (conferenze, seminari, visite) E PROGETTI DA REALIZZARE


PROPOSTE PER LA FORMAZIONE DEI DOCENTI


PROPOSTE DI ACQUISTO


Il Coordinatore







Prof. Angelo Boccia
Terni, 18  settembre 2013
CLASSE 4a





Saper classificare alimenti, cibi e bevande


Saper distinguere i vini in base alla loro classificazione


Saper effettuare l’analisi organolettica di un vino


Saper effettuare l’abbinamento cibo-vino


Saper pianificare e gestire un evento speciale




















CLASSE 4a





Conosce la classificazione di cibi e bevande


Conosce le tecniche di vinificazione


Conosce la classificazione dei vini


Conosce le varie voci di una scheda di degustazione/valutazione di un vino


Conosce le modalità operative di gestione di un evento speciale








Classe 4a





Domande generali per accertare i prerequisiti necessari all’apprendimento dei nuovi argomenti di studio. 

















SCALE  MISURAZIONE/GRIGLIE 





Classe 4a





Sono utilizzate le griglie ed i sistemi di valutazione adottate dal Collegio dei docenti.








NUMERO PROVE


ORALI : 2





SCRITTE:2





PRATICHE:2














TEMPI DI COMUNICAZIONE ESITO PROVE





Immediate se orali o pratiche, 7 giorni per prove scritte.














MODALITA’ DI  LAVORO





Libro di testo


Dvd


Riviste di settore





MATERIALI E SUSSIDI











Classe 4a





Visite guidate presso alberghi e ristoranti


Itinerari enogastronomici
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