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SCRUTINIO FINALE a.s.2014/15
	SCHEDA PER IL RECUPERO PERSONALE


COGNOME...................NOME........................CLASSE II
DISCIPLINA:Laboratorio di cucina. Voto proposto: 4
	CONOSCENZE
	COMPETENZE



	· Le salse di base e le salse composte
· I fondi di cucina
· I primi piatti: minestre, minestre asciutte e il riso
· Le carni:gli animali da macello, da cortile e la selvaggina
· La macellazione delle carni. 
	· Conoscere e saper eseguire le principali salse,

· Conoscere le minestre e la loro classificazione,

· Conoscere gli impasti delle minestre asciutte e saper eseguire i principali primi piatti,

· Conoscere la classificazione delle carni e saper realizzare alcune ricette di base.
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